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Vorspeisen 
 

Gebeiztes Saiblingsfilet € 9,80 
Buttermilch | Yuzu 

 

Knusprige Lammbällchen € 8,80 
mit Sesam & Ahornsirup 

auf frühlingshaften Blattsalat 

 

 

Suppen 
 

Gebundene Fischsuppe  € 5,50 
Knoblauchbrot 

 

Bärlauchschaumsuppe  € 4,80 
Bärlauch-Speckstangerl 

 

Kräftige Rindsuppe   € 3,80 
mit Frittaten 

 

 

 

 

 

 

                      Vegetarische Ecke 
 

                                      Bärlauchspaghetti  

                                              mit Garnelen 5 Stück  € 20,80 

                                             ohne Garnelen                        €  9,80 

 

                                         Gnocchi  € 10,20 
       Nussbutterschaum | Bärlauch 

       Parmesan 

 

 

 

Aperitif 
 

Lillet Wildberry €4,80 

Prosecco-Erdbeer €4,20 

 

Wir empfehlen 

1/8l Grüner Veltliner 

Fruchtspiel 

€ 3,50 

oder 

1/8l Riesling Fumberg 

€ 4,00 

vom Weingut Kolkmann 

 

 
 

 

Zu unseren 

vegetarischen Gerichten 

empfehlen wir ein 

1/8l Gelber Muskateller 

€ 4,50 

vom Weingut Pfeifer 
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Hauptspeisen 
 

 

Lachsforellenfilet  € 18,80 
Rahmkartoffeln | gemischter Salat 

 

Unsere Fische beziehen wir von der Fischzucht  

der Fam. Schöffl aus dem Gusental. 

 

 

Lammbraten  € 20,80 
Mediterranes Gemüse | Polenta 

 

Dazu empfehlen wir ein 

1/8l Cabernet Sauvignon € 4,00 vom Weingut Markowitsch  

 

 

Schweinsfilet im Bärlauch-Tramezzinimantel € 17,80 
Karotten | Lauch | Kartoffelschaum 

 

 

Hendlbrüstchen gefüllt mit Bärlauch € 15,20 
Zartweizen-Gemüserisotto 

 

 

Beiried mit Rosmarinjus € 26,50 
Oliven | Kräuter | Erdäpfelstampf mit Brokkoli 

 

 

Wiener Schnitzel   
Reis | Kartoffel | Salat 

 

vom Schwein  € 13,50 

von der Pute  € 14,80 
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Kinderecke 
 

Kleine Frittatensuppe € 3,20 

 

Dino-Schnitzerl € 8,20 
Pommes Frites 

 

Kleines Hühnerfilet € 9,20 
Gemüse | Reis 

 

Kids-Cup € 3,20 

 

 

 

           Dessert 
 

                                      Mille-feuille    € 6,80 
            Topfen | Himbeer 

 

                                      Panna Cotta    € 6,50 
                  Rhabarber    

 

                                      Lauwarmer Schokokuchen € 7,20 
       Himbeer-Rhababereis 

 

                        Palatschinke nach Wahl 
      Eispala oder Marillenpalatschinke 

 

 

 

 

 

Lieber Gast! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten sie auf Nachfrage bei 

unseren Servicemitarbeitern. 

Espresso 

€ 3,00 

 

Cappuccino 

€ 3,50    

 
 

 

 

 

Als Nachspeise auch 

gerne eine Kugel Eis?? 

 

Vanille | Erdbeer | 

Schoko 

Zitrone | Straciatella | 

Haselnuss 

 

im Becher oder Tüte 


