VORSPEISEN

Vitello Tonnato
Thunfischsauce | Rucola | Ciabattabrot
11,50

Anti Pasti

Prosciutto | Salami | Biiffelmozzarella
11,20

SUPPEN

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten
3,90

Tomatencremesuppe mit Wacholderschaum
5,20

Knoblauchcremesuppe mit Croutons
4,80

VEGETARISCHE ECKE & FISCH

Krauter - Zitronen - Risotto

Gebackene Austernpilze | Rucola
11,80

serviert auch mit einem Filet vom Bachsaibling
22,80

Unsere Fische beziehen wir von der Fischzucht der Familie Schoffl aus dem Gusental

Ravioli mit Tomaten-Olivenfiille

Basilikumpesto | getrocknete Tomaten
12,80

Auf Wunsch empfehlen wir Ihnen ein Veganes Gericht
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STEAKS & MORE

Tomahawk Steak vom Wanderschwein 350 Gramm
Wedges| Grillgemiise
24,80

Putensteak an Currysauce
Wokgemiise | Mienudeln
16,80

Sommer - Cordon - Bleu
Putenschnitzel mit mediterraner Fiille | Petersilienkartoffeln | Salat
17,20

Wiener Schnitzel
Reis | Kartoffel | Salat

vom Henderl 15,50 vom Schwein 14,20

STEAKS vOM GRAIN FEED BEEF
Huftsteak 250 Gramm

Pfeffersauce | Erdapfel - Bergkasepiiree | Biindelfisolen
25,50

Striploin - die Beiried 250 Gramm

Chimichurri | Sommersalat | Ciabattabrot

28,80
Wie wollen Sie lhr Steak gebraten? Z 7‘ H '
Rare Englisch, innen noch roh, aufien kurz angebraten " 45/, -
Medium  Innen rosa, aufien etwas stéirker angebraten b — ORI
Medium to well done Innen fast durchgegrillt T/ ' \\
aufden stérker angebraten /J ) | )
Well done Innen ganz durchgegrillt, aufien stark angebraten Af P
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FOIR UNSERE KLEINEN GASTE

Kleine Frittatensuppe
3,50

Dino - Schnitzerl
mit Pommes Frites
8,50

Knusper-Hiihner-Nuggets
mit Kartoffelchips
8.80

Kids - Cup
3,80

SIUBER ABSCHLUSS

Variation von der Marille
Creme | Knodel
7,20

Hausgemachtes Sorbetduett
5,80

Panna Cotta
Beerenragout | Schokosplitter
6,50

Palatschinke nach Wahl
1 Stiick Marillenpalatschinke 4.20 1 Stiick Eispalatschinke 5.80

Affogato al Caffe
4,50
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Unsere regionalen Lieferanten im Miihlviertler Hof

Wir beziehen vorwiegend Produkte von regionalen Lieferanten
fur die Zubereitung unserer Gerichte.

Saisongemiise & Erdapfel vom Gemiisehof Derntl aus Naarn
Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern
Milch & Milchprodukte aus Osterreich

Siilwasserfische Fam. Schoffl Gusentalfischzucht

Eier aus osterr. Bodenhaltung

Rindfleisch in Premiumrind - Qualitat :
von Fleischmeistern aus der Region W G X

Schweinefleisch vom Kirnbauernhof Ried

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler
Rohstoffe wurden wir mit dem AMA Giitesiegel ausgezeichnet.

Dinner for Two
jeden Donnerstag ab 18:30 Uhr

nette Stunden bei einem

4 gangigem Menii und

dem dazu passenden Wein

in stimmungsvoller Atmosphare
im G‘wolb geniefien.

Fiir 2 Personen 76,00

AUCH ALS GUTSCHEIN ERHALTLICH
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